


Insalata Nizzarda 

Nicoise salad with green beans, potatoes, tomatoes,
lettuce, eggs, tuna and anchovies (A – D – E - I) 

24

Caesar Salad
Caesar Salad (C - D - E - G - I) 
                 24

Insalata caprese
Caprese salad with buffalo mozzarella cheese

and local tomatoes (C) 
18

Il Toast con prosciutto cotto e formaggio
Toast with cheese and boiled ham (C - G - E) 

18

Cheeseburger con carne di Fassona,formaggio svizzero
e bacon affumicato

Cheeseburger with Fassona meat, swiss cheese and smoked
bacon (C - D – G - I)

26

Il Classico Club Sandwich
The Classic Club Sandwich (A - C – D - I)

26

Carpaccio di manzo con crudité di scarola riccia, polvere di nocciola e salsa al
parmigiano

Beef carpaccio with escarole cruditès, hazelnut powder and
parmesan sause (C - E - G) 

26

Baccalà in olio cottura con ceci Navelli e mandorle tostate
alla paprika

Salt cod cooked in oil served with Navelli chickpeas and roasted almonds with
paprika (A - E - G)

26

ALL DAY DINING



Parmigiana di melanzane

 Eggplant parmigiana (C - D - G) 

 20

Spaghettone di Gragnano in estrazione di pomodorino giallo, vongole e salsa al
prezzemolo gigante

Spaghetti di Gragnano in yellow tomato extraction, clams
and parsley sauce (B - D - G)

26

Lasagna di Mamma Matilde
Mamma Matilde’s lasagna with ragout ,eggs and fiordilatte

mozzarella cheese (C - D - G - I) 
20

Eliche di grano duro con vellutata di zucca, stracciata di bufala e
olio evo al timo

Eliche pasta with pumpkin cream,buffalo stracciata cheese and thyme scented extra 
virgin olive oil (C - D)

20

Stracotto di manzo al Falerno (Villa Matilde) con crema di patate
e funghi Prataioli (D - F - G)

Stewed beef in Falerno wine (Villa Matilde)with potato cream and Prataioli
mushrooms (D - F - G)

26

Pollo laccato al miele con pistacchio di Bronte e indivia belga
Honey glazed chicken with Bronte pistachios

and Belgian endive (E - G)
22

Trancio di spigola con salsa di fagioli Controne e friarielli piccanti

Sea bass fillet with Controne bean sauce and spicy friarielli (A - C - G)

28

LA CUCINA DI MAMMA MATILDE



Margherita
Tomato sauce, mozzarella cheese, basil and olive oil (C - D) 

14

Marinara
Tomato sauce, garlic, origan and olive oil (C - D)

14

Filetto
Cherry tomatoes, mozzarella cheese, basil and olive oil (C - D)

14

Diavola
Tomato sauce, spicy salami, mozzarella cheese and olive oil (C - D)

14

PIZZA

Babà al rum con frutti rossi, menta e ricotta

Neapolitan rum babà (C - D - E - G - I)

14

Millefoglie con crema chantilly e confettura di albicocche pellecchielle

Millefoglie with Chantilly cream and apricot pellecchielle jam (C - D - I) 

14

Torta Caprese con mandorle,nocciole e salsa vanigliata

Caprese cake with almonds, hazelnuts and vanilla sauce (C - E - G - I)

14

Frutta fresca di stagione

Seasonal fresh fruit

14

DESSERT



Il menu “All Day Dining” è disponibile
in camera dalle 11:00 alle 23:00

You can chooese “ All Day dining” menu in your room from 11
am to 11 pm

Parmigiana di melanzane
Eggplant parmigiana (C - D - G)

20

Cannelloni ricotta e spinaci
Cannelloni filled with ricotta cheese and spinach (C - D - I)

18

Lasagna di Mamma Matilde
Mamma Matilde’s lasagna with ragout and fiordilatte

mozzarella cheese (C - D - I)

20

Filetto di pollo con funghi e patate
Cicken breast with mushrooms and potatoes

20

Crostata con confettura di frutta

Tart with fruit Jam (C - D - E - I) 

14

Torta Caprese
Caprese cake with almonds, hazelnuts and vanilla sauce (C - E - G - I)

14

From 11:00 pm to 07:00 am

Room Service charge 10€ VAT and service included

ROOM SERVICE

NIGHT ROOM SERVICE
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